
Entrées
Croquettes de comté affiné 8.50€

Mayonnaise au wasabi, oignons confits et pickles de poire

Os à moelle rôti 10.50 €

Poivre sauvage et fleur de sel, pain grillé en persillade

Tartare de truite 10.90 €

Pomme verte, aneth et graines de moutarde

Œuf poché 8.50€

Crémeux de champignons sauvages au beurre et oignons caramélisés

Foie gras de Bretagne à la Noces Royales 14.90€

Chutney de poire, oignons caramélisés et pain brioché

Salades
Supplément foie gras de Bretagne à la Noces Royales +4.50€

Salade Tourangelle 16.90€

Salade, chèvre fermier pané, oignons caramélisés, œuf poché, noix,
rillons, tomates cerises, croûtons, vinaigrette maison

Salade César 16.90€

Salade, tomates cerises, poulet pané, œuf poché, sauce César
maison, croûtons, copeaux de parmesan

Salade Jurassienne 16.90€

Salade, comté affiné pané, oignons caramélisés, pickles de poire et
pomme verte, croûtons, œuf poché, noix, lard grillé, tomates cerises,
vinaigrette au vinaigre de cidre

Salade Asiatique 16.90€

Salade, poulet frit, lard grillé, oignons caramélisés, graines de
moutarde, menthe et coriandre fraîches, cacahuètes grillées, œuf
poché, tomates cerises, mayonnaise au wasabi et vinaigrette maison

Salade Nature 16.90€

Salade, comté affiné et chèvre panés, pickles de poire et pomme
verte, noix, tomates cerises, cacahuètes torréfiées, œuf poché,
vinaigrette au vinaigre de cidre

Viandes & poissons
Sauce au choix : crème de chèvre fermier, crème de champignons sauvages,
mayonnaise au wasabi

Tartare de bœuf 18.50€

Préparé ou non préparé, frites du bistro, salade

Entrecôte de bœuf 25.50€

Frites du bistro et salade

Magret de canard grillé 20.50 €

Crémeux de champignons sauvages au beurre noisette, poêlée de
champignons en persillade, frites du bistro

Poisson du moment 18.90€

Truite sauvage grillée au miel, pickles de poire, mayonnaise au wasabi et
légumes de saison

Supplément tranche de foie gras à la Noces Royales sur l’entrecôte ou le
magret +4.50€

Supplément frites maison 4.50€ · salade verte 4€ · légumes de saison 4.50€

Burgers
Servis avec frites, salade et sauce au choix

Le Tourangeau 17.90 €

Bun’s maison, steak haché, galette de pomme de terre, crème de
chèvre fermier, chèvre fermier pané, oignons caramélisés, cheddar, lard
grillé

Le Hotte Burger 21.50€

Bun’s maison, tranche de foie gras, steak haché, champignons poêlés,
confit d’oignons, pickles de poire, crème de champignons

Le Savoyard 17.90 €

Bun’s maison, steak haché, raclette fondue, oignons caramélisés, lard
grillé, graines de moutarde, crème de champignons, cheddar

Le Coréen 17.90 €

Bun’s maison, poulet frit, mayonnaise au wasabi, graines de moutarde,
coriandre et menthe fraîches, œuf poché, cheddar, oignons
caramélisés, sauce barbecue

Le Marin 17.90 €

Bun’s maison, truite marinée et grillée au miel, pickles de pomme verte et
poire, cheddar, aneth frais, graines de moutarde, mayonnaise au
wasabi

Le Bleu Poire (veggie) 17.90 €

Bun’s maison, galette de pomme de terre, bleu d’Auvergne, cheddar,
oignons caramélisés, œuf poché, pickles de poire

Desserts maison
Tiramisu café amaretto 8.50€

Crème brûlée aux noix 8.50€

Compotée de pomme vanillée

Profiteroles 8.90€

Glace vanille, praliné feuillantine, chantilly et sauce chocolat

Amandine poire caramel 8€

Glace vanille

Moelleux à l’orange et à l’amande 8.50€

Servi chaud, arrosé au Grand Marnier

Le Snickers 8.90€

Chocolat au lait et cacahuètes caramélisées

Café gourmand 9.50 €

Assiette de fromages 8€

Prix TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. La vente d’alcool est interdite aux mineurs.



Pizzas maison
Royale 14€

Base tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons

Bolognaise 15.50€

Base tomate, mozzarella, viande hachée, oignons

Seguin 15.50€

Base crème, mozzarella, lardons fumés, chèvre fermier, oignons, miel

Mexicaine 16€

Base tomate, mozzarella, merguez, chorizo, poivrons, sauce chili

4 fromages 16€

Base tomate, emmental, chèvre fermier, bleu, mozzarella

Calzone (chausson) 15.50€

Base tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, œuf

Savoyarde 16€

Base crème, mozzarella, jambon de pays, pommes de terre persillées, fromage à raclette, oignons

Végétarienne 15€

Base crème, mozzarella, chèvre fermier, roquette, pommes de terre persillées, poivrons

Burger 16€

Base tomate, mozzarella, viande hachée, sauce burger, cheddar, oignons, cornichons, roquette

Kanibal 16.50€

Base tomate, mozzarella, viande hachée, poulet mariné, merguez, sauce barbecue

Tourangelle 16€

Base crème, mozzarella, rillons, pommes de terre persillées, chèvre fermier, oignons

Boursin 15.50€

Base crème, mozzarella, poulet mariné, pommes de terre persillées, champignons, Boursin

Italienne 15.50€

Base tomate, mozzarella, jambon de pays après cuisson, tomates cerises

Burrata 18€

Base tomate, mozzarella, jambon de pays après cuisson, burrata, tomates cerises, roquette

Normande 16€

Base crème, mozzarella, lardons, pommes de terre, camembert, oignons, noix

Norvégienne 16€

Base crème, emmental, saumon fumé après cuisson, mozzarella, roquette, crème à l’aneth

Forestière 17€

Base crème truffée, mozzarella, champignons sauvages, parmesan, roquette, noix

Jurassienne 17€

Base crème, jambon sec, mozzarella, comté affiné, champignons, noix

Supplément ingrédient de votre choix parmi les produits proposés 3€

hors burrata +3.50€

Les pizzas sont disponibles le midi et le soir.

Fabrication artisanale, notre pâte est pétrie
chaque jour et garnie de produits frais
selon vos demandes, vous garantissant

ainsi un maximum de qualité.

Prix TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. La vente d’alcool est interdite aux mineurs.



Glaces
After Eight – 8€

2 boules menthe-chocolat, Get 27

Colonel – 8€

2 boules citron, vodka

Coupe exotique – 8€

1 boule passion, 1 mangue, 1 coco, coulis mangue, chantilly, amandes
grillées

Chartreuse – 9€

2 boules pomme verte et chartreuse verte

Bounty – 8€

2 boules coco, 1 boule chocolat, chantilly, chocolat, amandes grillées

Dame blanche – 8€

3 boules vanille, chantilly, chocolat, amandes grillées

Chocolat liégeois – 8€

3 boules chocolat, chantilly, chocolat, amandes grillées

Café liégeois – 8€

3 boules café, chantilly, café, amandes grillées

Santiago – 8€

2 boules chocolat, 1 boule pistache, éclats de noisettes, sauce
chocolat

Agrume – 8€

1 citron, 1 citron vert, marmelade d’orange, meringue, chantilly,
amandes grillées

Composez votre coupe
2 boules – 5.90€

3 boules – 6.90€

Parfums disponibles :
Vanille, chocolat noir, caramel, fraise, framboise, citron vert, noix de coco,
fruit de la passion, café, menthe-chocolat

Suppléments chantilly / chocolat
/ coulis mangue – 1.50€

Boissons chaudes
Café – 1.80€

Café noisette – 1.90€

Décaféiné – 1.80€

Café double – 3.50€

Café allongé – 2.00 €

Café crème – 2.50€

Cappuccino / Grand crème – 4.00 €

Thé – 3.00 €

(Infusion, Ceylan, verveine, fruits rouges, thé vert menthe)

Formule du midi 19.90 €

Uniquement le midi en semaine

Entrée du jour
Plat du jour

ou
Plat du jour
Dessert du jour
ou Café gourmand (+2.90€)

Formule gourmande 22.90€

Uniquement le midi en semaine

Entrée du jour
Plat du jour
Dessert du jour ou café gourmand (+2.90€)

Formule Choiseul 17.90 €

Uniquement le midi en semaine

Demi pizza
Salade
Dessert du jour ou café gourmand (+2.90€)

Formule Enfant 11€

-11 ans

Steak haché et frites
ou mini pizza reine
Boule de glace au choix vanille, chocolat, fraise

ou gâteau du moment

Prix TTC service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. La vente d’alcool est interdite aux mineurs.



